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VUC 4.1 08/125 1.395 2590 2235 820  1.250 200 4 1 82 410 70 3 28.500 2450
VUC 4.1 08/135 1.395 2710 2236 820  1.350 200 4 1 82 440 82 37 32000 2540
VUC 4.1 08/165 1.395 3130 2235 820  1.650 200 4 1 82 540 112 46 40,000 2680
VUC 4.1 08/200 1.395 3340 2236 820 2,000 200 4 1 82 6.60 145 54 46,500 2740
VUC 4.1 08/220 1.395 3.550 2235 820 2.200 200 4 1 82 720 166 60 52.200 2820
VUC5.108/125 1.395 2590 2310 820  1.250 200 5 1 82 510 70 4 35400 2540
VUC5.108/135 1.395 2710 2370 820  1.350 200 5 1 82 5.50 82 45 38.800 2630
VUC 5.1 08/165 1.395 3130 2310 820 1.650 200 5 1 82 6.80 112 61 52.800 2110
VUC 5.1 08/200 1.395 3340 2370 820 2000 200 5 1 82 820 145 66 57.000 2830
VUC 5.1 08/220 1.395 3.550 2310 820 2.200 200 5 1 82 9.00 166 73 63.200 2910
VUC 4.2124/125 1.815 2590 2235 1240 1250 200 4 2 62 6.20 70 35 30.300 2950
VUC 4.2124/135 1.815 2710 2235 1240 1350 200 4 2 62 6.70 82 39 33400 3.350
VUC 4.2124/165 1.815 3130 2235 1240 1650 200 4 2 62 820 112 47 40.200 3450
VUC 4.2124/200 1.815 3340 2236 1240 2000 200 4 2 62 9.90 145 56 48200 3,600
VUC 4.2124/220 1.815 3.550 2235 1240 2200 200 4 2 62 10.90 166 61 53.000 3850
VUC5.2124/125 1.815 2590 2370 1240 1250 200 5 2 62 7.80 70 46 40,500 3100
VUC 5.2 124/135 1.815 2710 23710 1240 1.350 200 5 2 62 840 82 48 41.600 3400
VUC 5.2 124/165 1.815 3130 2370 1240 1.650 200 5 2 62 10.20 112 63 54.800 3500
VUC 5.2 124/200 1.815 3340 2370 1240 2000 200 5 2 62 1240 145 73 63.300 3650
VUC 5.2124/220 1.815 3.550 2370 1240 2200 200 5 2 62 13.60 166 81 69.900 3950
VUC 3.3 186/125 2435 2590 2235 180 1250 200 8 3 62 7.00 70 38 33.000 3450
VUC 3.3 186/135 2436 2710 2235 180 1350 200 3 3 62 750 82 4 36.000 3650
VUC 3.3 186/165 2435 3130 2235 180 1650 200 8 3 62 920 112 55 48,000 3800
VUC 3.3 186/200 2436 3340 2235 180 2000 200 3 3 62 11.20 145 61 53.000 3950
VUC 3.3 186/220 2435 3550 2235 180 2200 200 8 3 62 12.30 166 70 60.000 4150
VUC 4.3 186/125 2436 2590 2235 180 1250 200 4 3 62 9.30 70 52 45400 3.550
VUC 4.3 186/135 2435 2710 2235 180 1350 200 4 3 62 10.00 82 58 50.100 3750
VUC 4.3 186/165 2436 3130 2235 180  1.650 200 4 3 62 12.30 112 70 60.100 3900
VUC 4.3 186/200 2435 3340 2235 180 2000 200 4 3 62 14.90 145 83 71.800 4,050
VUC 4.3 186/220 2436 3.550 2235 180 2200 200 4 3 62 16.40 166 92 79.500 4.250
VUC 5.3 186/125 2435 2590 2370 180 1250 200 5 3 62 11.60 70 71 61.000 3750
VUC 5.3 186/135 2436 2710 23710 180 1350 200 5 3 62 12,60 82 72 62.200 3900
VUC 5.3 186/165 2435 3130 2370 180 1650 200 5 3 62 15.30 112 9% 82.700 4,050
VUC 5.3 186/200 2436 3340 2370 180 2000 200 5 3 62 18.60 145 110 94.900 4200 T U R R I G R 0 U p
VUC 5.3 186/220 2435 3550 2370 1860 2200 200 5 3 62 20.50 166 115 99.300 4350 Soluzioni per la panificazione - Bakery Solutions - Soluciones de panaderia
Via A. De Gasperi, 1428 - 45023 Costa di Rovigo (RO]) - Italia
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VULIKAN

Forno a tubi di vapore - Steam tube oven - Four a tubes de vapeur
Dampfrohr Ofen - Horno a tubos de vapor - C napoTpybHbIMU apycamm

* Spazio richiesto dall'infornatore integrato (opzionale) - Space required by the integrated loader (optional) - Espace nécessaire pour 'enfourneur intégré (optionnel)
Platz fir den intefrierten Ofenbeschickungseinrichtung (optional) - Espacio requerido por cargador integrado (opcional) - MpocTpaHCTBO HEOBXOAMMOE A7ISt BETPOEHHOO MocaauMKa (onwuys)
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Forno a tubi di vapore - Steam tube oven - Four a tubes de vapeur -
Dampfrohr Ofen - Horno a tubos de vapor - C napoTpybHbIMUy spycamu

ViCTuS

Forno a tubi di vapore

Unisce all’'ottima qualita di cottura, dei forni a
tubi in muratura, la capacita di modificare
rapidamente la temperatura adattandosi
cosi velocemente a produzioni diverse quali
pane, pizza e pasticceria.

Tale flessibilita elimina perdite di tempo,
consente di ottenere risparmi nei consumi
rispetto ai tradizionali forni a tubi in muratura.
Fornacella e primo canale fumi in materiale
refrattario. Rimanenti canali fumi in acciaio
speciale rivestito di refrattario che, grazie alla
elevata conducibilita termica, permette una
veloce risposta del forno alle diverse tempera-
ture richieste dai vari prodotti.

Un sistema di tubi anulari, contenenti vapore
d’acqua, poggia sul canale fumi dal quale viene
riscaldato. Il calore viene diffuso uniformemente
in ogni camera attraverso un tubo (2) posto alla
platea del piano che scalda anche il cielo per il
piano inferiore. Dotato di vaporiere indipendenti
per ogni camera. Isolamento con materiale ad
alto potere coibente.

Non necessita di gettata di calcestruzzo. Il giro
fumi e costituito di moduli prefabbricati
assemblabili ad incastro uniti con cemento.
| tubi sono assemblati meccanicamente come
il resto del forno.

Possibile in opzione ultima camera elettrica con
quadro comandi indipendente.

Caratteristiche tecniche

+ Fornace in refrattario, canale fumi in acciaio
rivestito di refrattario (3)

+ Tubi Mannesman @ 27x4 mm collaudati
a 700 bar

+ Piani di cottura in cemento con armatura

in rete di acciaio

Facciata in acciaio inox AlSI 304

Rivestimento in acciaio inox AlSI 430

Copertura in lamiera zincata

+ Combustibili: Gas, Gasolio, GPL

+ Regolazione:Temperatura, Tempo, Vapore

Opzioni

Camera superiore elettrica (1)
Bruciatori

Fornace laterale per combustibili solidi
Vaporiera per cella di lievitazione

+ Predisposizione per pellet

Steam tube oven

This oven ensures the top baking quality of
tube deck brick ovens as well as flexibility in
temperature monitoring and controlling to
quickly meet the requirements of different
productions such as bread, pizza and pastry
products. This not only results in saving
time, but also in a consumptions reduction
compared to traditional tube deck brick ovens.
Both the firebox and the main oven channels
are made of refractory material. The remaining
channels are coated with refractory material
that, thanks to its high thermal conductivity,
makes the oven able to suit the temperatures
required by different baking products.

A band of circular pipes filled with water steam
rests on the combustion fume channel
by which pipes are heated. Heat is uniformly
distributed in all chambers by means of a pipe
(2) in the over floor that heats also the ceiling of
the lower floor.

Provided with independent steamers for each
chamber. High-insulation material. No concrete
foundation required. Heat transmission
through interlocking prefabricated modules
and concrete.

Pipes are mechanically assembled to the
oven frame. Upper electrical chamber with
independent control panel available as an
option.

Technical features

+ Firebox in refractory material, channels
in refractory-coated steel (3)
+ Mannesmann pipes @ 27x 4 mm,
pre-tested at 700 bar
- Baking surface in concrete and internal
steel mesh armor
Oven face made of stainless steel AISI 304
Side panels made of stainless steel AISI 430
Galvanized sheet covering
Standard fuel: gas, diesel, LPG
Temperature, time and steam
can be set

Options

+ Upper electric chamber (1)
+ Burners

- Side firebox for solid fuel

« Steamer for proofing chamber
+ Pre-setting to use pellet as fuel

Four a tubes de vapeur

Associe I'excellente qualité de cuisson des
fours a tubes en magonnerie a la capacité
de changer rapidement la température pour
s’adapter rapidement aux différentes produc-
tions, comme le pain, pizza et patisserie. Cette
flexibilité élimine les pertes de temps, permet
de réaliser des économies en consommation,
par comparaison avec les fours a tubes en
magonnerie traditionnelle.

Foyer et premier canal en matériau réfractaire.
Autres canaux d’évacuation des fumées en
acier special revétu de matériau réfractaire
garantissant, grace a leur conductivité thermi-
que élevée, une réponse rapide du four aux
demandes de variation de la température pour
la cuisson des différents produits.

Un systeme de tubes annulaires contenant
de la vapeur d’eau est installé sur le canal
d’évacuation des fumées de combustion, pour
réchauffer la vapeur. La chaleur est diffusée
de maniere uniforme dans les différentes
chambres par I'intermédiaire d’'un tube (2)
reposant sur la sole de I'étage de cuisson qui
chauffe également la volte de I'étage de
cuisson inférieur. Equipé de générateurs de
vapeur indépendants pour chaque chambre.
Isolation avec un matériau a haut pouvoir
isolant.

N’a pas besoin d’'une base en béton coulé.
Le conduit d’évacuation des fumées de
combustion est constitué de modules préfabri-
qués encastrables qui peuvent étre assemblés
avec du béton. Les tubes sont assemblés
mécaniguement, comme le reste du four.

En option, il est possible d’avoir une chambre
électrique avec panneau de commande
indépendant.

Caractéristiques techniques

« Foyer en matériau réfractaire, canal
d’évacuation des fumeées en acier revétu
de matériau réfractaire (3)

+ Tubes Mannesman @ 27x4 mm testés
a 700 bar

« Surfaces de cuisson en ciment avec

renfort en treillis d'acier

Facade en acier inox AISI 304

Habillage d'acier inox AISI 430

Couverture en tole d’acier galvanisé

Combustibles standard : gaz, gasoil, GPL

Réglage: température, temps, vapeur

Options

« Chambre supérieure électrique (1)

+ Brlleurs

« Foyer latéral pour les combustibles solides

« Vaporisateur pour la chambre de fermentation
+ Prédisposition pour le pellet

Dampfrohr Ofen

Dieser Ofen kombiniert die hervorragenden
Backeigenschaften der gemauerten Ringrohr-
Backoéfen mit der Mdglichkeit die Temperatur
rasch dndern und so kurzfristig verschiedenen
Erzeugnissen wie Brot, Pizza und Feingeback
anpassen zu kénnen. Diese Flexibilitat vermeidet
Zeitverluste und ermdglicht im Vergleich zu
herkdmmlichen gemauerten Ringrohr-Backdfen
bedeutende Einsparungen beim Verbrauch.
Der Heizraum und der erste Rauchkanal
bestehen aus Schamottematerial.

Die verbleibenden Rauchkanéle bestehen
aus einem speziellen mit Schamottematerial
beschichteten Stahl und ermdglichen dank der
hohen Wéarmeleitfahigkeit, dass der Rauch rasch
auf die fur die unterschiedlichen Erzeugnisse
erforderlichen Temperaturen anspricht.

Auf dem Rauchkanal lagert ein Ringrohrsystem,
das Wasserdampf enthalt und Uber den
Rauchkanal beheizt wird. Mit Hilfe einer Rohre
(2) auf der Grundplatte der Ebene, die auch
die Oberhitze flr die unterhalb befindliche
Ebene liefert, wird die Hitze gleichmaBig in
der Backkammer verteilt. Jede einzelne
Backkammer ist mit einem gesonderten
Schwaden-Apparat ausgestattet.

Die Da&mmung besteht aus einem Material
mit ausgesprochen guten nichtleitenden
Eigenschaften. Eine Betonschuttung ist nicht
erforderlich. Der Rauchkreis besteht aus
vorgefertigten Modulen, die sich zusammen-
stecken und mit Zement verbinden lassen.

Die Rohre werden, wie der verbleibende Teil
des Ofens, mechanisch montiert.

Als Sonderzubehor ist zusatzlich eine weitere
elektrische Backkammer mit einem gesonderten
Schaltschrank erhaltlich.

Technische Eigenschaften

+ Heizraum aus Schamottematerial.
Kanale aus mit Schamottematerial
beschichtetem Stahl (3)

« Fur 700 bar zugelassene
Mannesmann-Rdhren @ 27 x 4 mm

« Backflachen aus mit Stahlgewebe

armiertem Beton

Front aus Edelstahl AISI 304

Verkleidung aus Edelstahl AIS| 430

Abdeckung aus verzinktem Blech

Brennstoffe: Gas , Heizdl, Fliissiggas

Einstellungen: Temperatur, Zeit, Dampf

e o o o o

Sonderzubehor

« Obere elektrische Backkammer (1)

+ Brenner

- Seitlicher Heizraum flir feste Brennstoffe
+ Schwaden-Apparat flr Garschrank

- Vorrichtung fur Pellet

Horno a tubos de vapor

Conjuga la ¢ptima calidad de coccion de
los hornos de pisos a tubos anulares en
mamposteria con la capacidad de modificar
rapidamente la temperatura, adaptandose
muy rapidamente a las distintas producciones
de pan, pizza y productos de confiteria y
pasteleria. Esta flexibilidad elimina las pérdidas
de tiempo y favorece ahorros significativos en
los consumos respecto a los tradicionales
hornos de pisos a tubos anulares en
mamposteria.

Hornilla y primer canal de humos de material
refractario. Los canales de humos restantes
son de acero especial revestido en refractario
que, gracias a la elevada conductividad
térmica, ofrecen una respuesta inmediata del
horno a las distintas temperaturas requeridas
por los varios productos.

Un sistema de tubos anulares que contiene
vapor de agua, apoya sobre el canal de humos
que le transmite calor. El calor se difunde
uniformemente en cada camara a través de
un tubo (2) situado en la solera del plano que
calienta también el techo para el plano inferior.
Equipado con vaporeras independientes para
cada camara.

Aislamiento con material de alto poder aislante.
No necesita lechada de hormigon.

El giro de humos esta formado por médulos
prefabricados ensamblados por encastre y
unidos con cemento. Los tubos estan
ensamblados mecanicamente como el resto
del horno.

En opcidn, es posible que la Ultima camara
eléctrica disponga de cuadro de mandos
independiente.

Caracteristicas técnicas

+ Horno en material refractario, canal de
humos de acero revestido de refractario (3)
+ Tubos Mannesman @ 27x4 mm, idéneos
al uso a 700 bar
- Planos de coccion de cemento con
armadura en malla de acero
Fachada de acero inoxidable AISI 304
Revestimiento de acero inoxidable AISI 430
Cobertura en chapa galvanizada
+ Combustibles: gas, gasoleo y GPL
Regulacion de la temperatura,
tiempo y vapor

Opciones

Camara superior eléctrica (1)
Quemadores

Horno lateral para combustibles solidos
Vaporera para camara de fermentacion
+ Predisposicion para pellets
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C napoTpy6HbIMM Apycamm

CoyeTaeT B cebe NpeBoCXoAHbIe XapakTepu-
CTVIK/ BbINEKaHNS TPAONLMOHHBIX KMPMNYHBIX
NMapoTPYOHbIX MeYert C  BO3MOXKHOCTHIO
ObICTPOrO M3MEHEHNS TeMMepaTypbl, YTO
[enaeT ee MPUroOAHOWM ANS MpeanpusTui,
NMPOU3BOAALLMX LUMPOKUN CNEKTP Xx1e600y-
JIOYHBIX Y KOHOUTEPCKNX U3OEMIA U MALILBI.
[MBKOCTb PEryIMPOBKIM TEMMEPATYpPbI yCTpa-
HSIET MOTEPWN BPEMEHW 1 AAET 3HAYUTESbHYIO
3KOHOMWUIO MO CPABHEHMIO C TPaAVLIVIOHHBIMU
KUPMYHBIMI MapOTRYBHbIMA MeHamMu.

Torka 1 NepBbIN ObIMOXOA, Mey BbIMOIHEHDI
13 orHeyrnopHoro Matepviana. OcTasibHble
ObIMOXOfbl M3rOTOB/EHbl 13 CreLaibHON
CTa/l C OrHeYNoPHbIM MOKPbITUEM, KOTOPbIE
Onarofapsi CBOEM BbICOKOW TEMIONPOBOAHO-
CTV 06eCneHMBatoT ObICTPbIA OTKVK NEYM Ha
PEryMPOBKY TEMMEPaTypbI.

Cuctema KosbLEBBIX TPYD, copepKalmx
BOASHOM Nap, OMMPAaEeTCs Ha AbIMOXOA,
OTbrpaemoe y ApIMOXoda TEMIO PaBHOMEPHO
pacnpeaesSeTcs No BCEM NEKapHbIM KaMepam
Mo TRy6e (2), PacnoNIOKeHHON B Moage, KoTopas
TaKXKe HarpeBaeT CBOf, HKHErO Apyca.
Kaxxpgas kamepa ocHallgHa aBTOHOMHbIM
MaporeHepaTopoM.

3ongums kamep BbINonHeHa 13 athdexTvB-
HOro HempoBopsllero Matepuana. [ns
MOHTaXa Me4vn He TPebyeTCs MOHOMUTHBIX
pabot. [biMOXod, COCTOUT K3 MpefBapu-
TENIbHO  U3rOTOBJMIEHHBIX  Ma30rpebHEBbIX
MOASIEN, COEAMHSEMbIX LIEMEHTOM. TpyObl
MOHTVPYIOTCS MEXaHUYECKM 06pa30M, Kak
M ocTa/lbHas 4acTb nevn. B kayecTse
onuuM BO3MOXHa YCTaHOBKa MOCHEAHEN
3/1IEKTPUYECKON Kamepbl C HE3aBUCKMbIM
Ny/IbTOM YrpaBieHuns.

TexHUYEeCKMEe XapaKTEPUCTUKM

+ Torka 13 orHeyrnopHoOro mMatepviana,
CTasbHOW AbIMOXO, C OrHEYTMOPHbBIM
MOKPbITEM (3)

+ Tpybbl Mannesman @ 27x4 MM,
BbloepxviBatoLLe 700 6ap

+ MeyHble MAnTbI 13 LIEMEHTAa CO CTaIbHOM

APMVIPYIOLLIE CETKOM

Qacap 13 HepxkasetoLLien ctanm AlSI 304

O6M1LIOBKA 3 HEPXKABEIOLLEN CTaun

AISI 430

KoxyX 113 OLWHKOBaHHOrO INCTa

Tonnmeo: ras, ansenbHoe Tonameo, CYI

PerynmpoBku: Temnepatypa, Bpems, nap

JononHutenbHble oNummn

SnekTpunyeckas BepxHsst kamepa (1)
[openkn

BokoBas Tornka 419 TBepAoro Tonaviea
JononHuTenbHbI naporeHepaTop Ans
PacCTOEYHOM Kamepb!

« CrieupasibHoe ocHallgHme ans
TOM/BHbIX rpaHyJ1




